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ACTAN"1

FECHA: 19 de julio de 2024
HORA: 1200 am a 1:30am
LUGAR: JARDIN INFANTIL COFINANDO INDEPENDENCIA

TEMA:  GENERALIDADES Y CONCEPTOS BASICOS
ASISTENTES: Talento humano

ORDEN DEL DIA:

1. Asistencia
2. Capacitacion
3. Resolucion de preguntas

OBJETIVO DE LA JORNADA DE CAPACITACION:

Capacitar al personal manipulador sobre las generalidades y conceptos basicos de BPM con el fin de sensibilizar
en los procesos que se aplican en la unidad de servicio.

MATERIALES Y METODOS:
*Video beam

*Computador
*Presentacion

DESCRIPCION DE LA JORNADA

Brindar conocimientos y herramientas al personal manipulador con el fin dar cumplimiento a las
condiciones sanitarias y Buenas Practicas de Manufactura, garantizando la calidad e inocuidad de los
alimentos desde la compra hasta su consumo final. Objetivos especificos. Marco normativo: | Resolucion

719 de 2015: Establece la clasificacién de alimentos para consumo humano de acuerdo con el riesgo de
salud pablica.

En Colombia las Buenas Practicas de Manufactura, estan reglamentadas por el Decreto 3075 de 1997 y
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social y son de obligatorio cumplimiento
por parte de toda insfitucion donde se realicen los procesos de compra, recibo, almacenamiento,
preparacion, servido y distribucion y transporte de alimentos. La educacién sanitaria implica una adecuada

manipulacion de los alimentos, desde que se producen hasta que se consumen, incidiendo directamente
sobre |a salud de una poblacion

[ Resolucion 2674 de 2013: Requisitos sanitarios para fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, fransporte, distribucion y comercializacion de alimentos. - Decreto 3075 del 23 de
Diciembre de 1997: Regula todas las actividades que puedan generar factores de riesgo por el consumo

de alimentos. - Ley 9a de 1979: Codigo Sanitario Nacional- Resolucion 5109 de 2005: Rotulado-
Resolucion 2505 de 2004 del Ministerio de Transporte.

Principales Requisitos para implementar las BPM
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En este sentido, los aspectos mas puntuales que se deben tener en cuenta dentro del proceso productivo
son los siguientes:

Instalaciones y Equipos: en general deben estar disefiadas en maleriales resistentes, impermeables, no
porosos, no absorbentes y de facil acceso para su limpieza y estar distribuidos de una forma secuencial y
logica. Debe haber servicios sanilarios suficientes y suministro de recursos como el agua, entre otros

Requisitos Higiénicos de fabricacién: los proveedores, malerias primas, empaques e insumos, deben
cumplir con criterios claros de calidad, y de igual manera durante el proceso se deben aplicar métodos y
controles que garanticen la inocuidad del producto y prevengan su contaminacion

Personal Manipulador de Alimentos: debe cumplir estrictas Normas de Higiene y proteccion, demostrar un
buen estado de Salud y acogerse a un Plan de capacitacion continuo y permanente de minimo 10 horas
anuales

Asegurar la Calidad e Inocuidad del producto: se deben implementar sistemas de control de calidad con
enfoque preventivo y que abarque todas las etapas del proceso, aplicar Planes de Muestreo y
herramientas como HACCP

Saneamiento: se debe implementar un Plan de Saneamiento que contenga como minimo un Programa de
Limpieza y Desinfeccion, un programa de manejo integral de residuos, un programa de Prevencion de
Plagas y un Programa de abastecimiento de agua potable, con sus respectivos protocolos y listas de
chequeo

Almacenamiento, distribucion, transporte y comercializacion del producto: Aplicar adecuados sistemas de
Rotacion y Conservacion del producto de acuerdo con sus caracteristicas en bodegas o equipos
totalmente limpios y con distancias correctas entre piso producto y piso — pared.

Registro, permiso o Notificacion Sanitaria: los alimentos que sean transformados y se comercialicen
empacados deberan tramitar el respectivo registro, permiso, o notificacion de acuerdo con la norma.

¢ Quién debe cumplir o implementar las BPM?

Todas las fabricas y establecimientos donde se procesan los alimentos; los equipos y utensilios y el
personal manipulador de alimentos.

Todas las actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion y comercializacion de alimentos en el territorio nacional.

Los alimentos y materias primas para alimentos que se fabriquen, envasen, expendan, exporten o
importen, para el consumo humano.
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Las actividades de vigilancia y control que ejerzan las autoridades sanitarias sobre la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién, importacion, exportacion
y comercializacion de alimentos, sobre los alimentos y materias primas para alimentos.

Las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) requieren de estrictos cuidados en aspectos principales
como Instalaciones, Equipos y Utensilios.

Principales ventajas de implementar BPM en la empresa

Mejorar los sistemas de calidad de la empresa.

Demuestra conformidad con los requisitos legales nacionales e intemacionales.

Mejora el proceso de produccion.

Reduce los tiempos de ejecucion de las actividades.

Personal capacitado y consciente de sus actividades de desemperio.

Mejora la comunicacion interna de la propia organizacion.

Demuestra a la sociedad el compromiso de la organizacion con la sequridad alimentaria.
Monitorizacion y trazabilidad de procesos.

En resumen, los efectos de ejercer correctamente las BPM son altamente positivos para cualquier
empresa u organizacion, permite 1a mejora continua y la calidad los procesos operativos, genera ahorro
en tiempo y en dinero, evita riesgos, se da cumplimiento a las normas y por supuesto, el cliente podra
percibir un servicio/producto mas seguro, valioso y confiable.

CONVOCATORIA
En constancia de lo anterior firman:
. Cargo o Tipo de " .
Nombres y Apellidos vinculacién Dependencia Firma

Canlina Gialds Notncionse, Lonhatte (_\ A ‘
N Ase deguor Bfiule 0 Sponsable Cockubita VIndpen_ Aufiog

Anexos:
Elabord: ___
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&f-‘ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL versién 0
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NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAELTEST FINAL /D n o _ O o (i mens o

EQUIFO No

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna “A”" con imagenes o enunciados de la columna "B segun correspenda

COLUMNA A COLUMNA B

Sen los pnncipios basicos y prachcas generales de
iene en la manipulacion, preparacion, elaboracion,
. 4 . envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
£Qué son buenas practicas de-manufactura # |aimentos para consuma humano
(BPM) ? b Sen sclo practicas de alimentacion y nutncicn
¢ Son los pasos de higuiene y desinfeccion

3

Krodo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biologicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcohaolicas.

£Que es un alimento?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condicicnes ongnales y que por deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
}urma fraudulenta sus condiciones originales
/ ¢ Al cual se le ha sustraldo parte de los elementos
consttuyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
;pn’ Todas las anteriores

£Qué es alimento adulterado?

5 I 5 ’Vt\llmemu que sufre modificacion o
eg

radacién, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolagicos.

B.Alimento como el pan.
on las cervezas.

¢ Qué es alimento alterado?

Es el concepto emitdo por la aulondad santana una vez
‘ealizada la inspeccién, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distnbuyan,

¢, Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus malerias
s primas
b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos
¢ Le gustaria que se llevara conbnuidad en los procesos de capacitacién? [ [
4 Si la respuesta es S|, cuales temas le interesan.

¢ Teniendo en cuenta la actvidad realzada, a partr de hoy que habrtos modficara para ser mas saludable?
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SUBDIRECCION LOCAL/TECHICA BOSA PROYECTO
SERVICIO SOCIAL JARIDN INFANTIL COFINANCIADO INDEPENDEMNCIA IPOBLACION OBJETO TALENTO HUMANO
FECHA T4 l‘!L-'I\M GENERALIDADES Y CONCEPTOS BASICOS lEOUIPO No

NOMERES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSADLE CAROLINA GIRALDO .
NOMBRES Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIA ELTEST INCIAL. Dvenet M lenea e sidlo

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciados de la columna "B" segun corresponda

COLUMNA A COLUMMNAB

a Son los principios basicos y prachcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacidn, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
alimentos para consumo humano

[b_Son solo practicas de ahmentacion y nutncion

Son los pasos de higuiene y desinfeccion

¢Qué son buenas praclicas de manufaclura
(BPM)?

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
2Qué es un alimento? los nutrientes y la energia necesarios para el

desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

isson las bebidas alcoholicas.

b'\,

2. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
¢Qué es alimento adulterado? su calidad normal hayan s.id? _drsimulgdas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones originales.

€. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
constituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
’ r’ Todas las antencres

P ,Q: Alimento que sufre modificacién o
L/ degradacién, parcial o total, de los
LQué es alimento alterado? 42 b 3 conslituyentes que le son propios, por agenies
fisicos, quimicos o biolégicos.
f) \5 B.Alimento como el pan.
c.Son las cervezas.

. Es el concepto emitido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccion,
. |vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Conceplo Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, imporien o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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SUBDIRECCION LOCAUTECNICA: BOSA ] PROYECTO:

SERVICIO SOCIAL: JARIDN INFANTIL COFINANCIADO INDEPENDENCIA ]PDBLACIDN OBJETO. TALENTO HUMANO

FECHA  /07/2024 TEMA GENERALIDADES Y CONCEPTOS BASICOS IEQUIPO No

NOMBRES ¥ APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSAEBLE CAROLINA GIRALDO n ,
NOMBRES Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAELTESTINCIAL M erce des  wWanc\la

Relacienar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A" con imagenes o enunciados de la columna "B” segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

Q Sen los pnncipios basicos y prachicas generales de
higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucion de
£Que son buenas practicas de manufactura alimentes para consumo humano

(BPM)? b. Son solo practcas de alimentacion y nutneion
¢. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

f_a)(odo producto natural o arlificial, elaborado o

no, que ingerido aporta al organismo humano
Qué los nutrientes y la energia necesarios para el

e tn Wimemet desarrollo de los procesos biologicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas

) b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en

f ' |su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en

forma fraudulenta sus condiciones originales.

¢ /Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

énstm.ryentes, reemplazéndolos ¢ no por otras sustancias.

C@ Todas las anteriores

£ Qué es alimento adulterado? 5 lS

d

Q@Alimemo que sufre modificaciéon o
degradacion, parcial o total, de los

- constituyentes que le son propios, por agentes
¢Qué es alimento alterado? fisicos, quimicos o biolégicos.
B.Alimento como el pan.
c.Son las cervezas.

—

j ?is el concepto emitido por la autoridad
anitaria una vez realizada la inspeccion,

vigilancia y control al establecimienio donde se

fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,

comercialicen, importen o exporte alimentos o

sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y

comercio por procesar alimentos.
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NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAELTESTFINAL (()e v 3v & Do
EQUIPO No

Relacionar con una linea imdgenes o enunciados de la columna “A” con imagenes o enunciados de la columna "B” segin comesponda.

COLUMNA A COLUMNA B

|#/Son Ios pnncipios basicos y practcas generales de
giene en la manpulacién, preparacién, elaboracion,

envasado, almacenamiento, transporte y distnbucion de

alimentos para consumo humano

b. Son solo practicas de alimentacion y nuincion

c. Son los pases de higuiene y desinfeccion.

¢Qué son buenas practicas de- manufactura
(BPM) ?

Yl

1 -
'|[aXodo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
; los nutrientes y la energia necesarios para el
?
ERubies unshmenia? desarrollo de los procesos bioldgicos.
b.Son solo las frutas y verduras.
c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas

b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u

oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en

= 5 su cafidad al }

¢ Queé es alimento adulterado? foias frw:mﬂm momm::::::sﬁmdﬁ en

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
tiuyentes, reemplazandolos o no por ofras sustancias.

6 \S C’f odas las anteriores,

-

{ JNlmemo que sufre modificaciéon o
degradacién, parcial o total, de los
s 0ub et almenio aliarsdo? copsliluyeqle_s que Ie? son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos.
B.Alimento como el pan.
c.Sop las cervezas.

4 Es el concepto emmdo por la autendad santaria una vez

;ejaada la inspeccion, vigilancia y control al
tablecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,

envas en almacenen, transporten, distribuyan,

. Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus materias

pnmas

b. Es un documento que otorga camara y comercio por

procesar aimentos.

(Le gustaria que se llevara continudad en l0s procesos de capacitacion? ] [
4 Sila respuesta es Sl, cuales temas le interesan’

¢ Teniendo en cuenta la actwidad realzada, a partr de hoy que habitos modrficara para ser mas saludable?
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IPOBLACION OBJETO. TALENTO HUMANO
EQUIPQO No.

FECHA 10712024 TEMA® GENERALIDADES Y CONCEPTOS BASICOS
NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIOMNAL RESPONSABLE CAROCLINA GIRALDO

NOMBRES Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIA EL TEST INICIAL: e A ‘l ce Nla ri h

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna “A" con imagenes o enunciados de la columna "B* segun corresponda.

.

COLUMNA A / COLUMNA®

Son los pnncipios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacian, elaboracién,
£ Qué son buenas practicas de manufactur envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de
(BPM)? a alimentos para consumo humano ] )
b Son solo practcas de alimentacion y nutncion.
¢. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

/1{4’6:10 praducto natural o arificial, elaborado o

: : 5 e no, que ingerido aporta al organismo humano
{Quaes unalimeantos los nutrientes y la energia necesarios para el

desarrollo de los procesos biologicos.
b.Son solo las frutas y verduras.

¢. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fralidulenta sus condiciones originales.

al se le ha sustraldo parte de los elementos

;Qué es alimento adulterado/

as |las anteriores.

c. Al
ju entes, reemplazandolos o no por otras sustancias.
yTod

15

= Pl

: ?Alimenm que sufre modificacién o
degradacion, parcial o fotal, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

(Qué es alimento alterado? _—" |

c.%o’n las cervezas.

/

t?is el concepto emitido por la autoridad
anitaria una vez realizada la inspeccion,
//,_// vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en
¢ Qué es Conceplo Samtano?/ almacenen, transporten, distribuyan,

comercialicen, imporien o exporte alimentos o
sus malerias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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Relacionar con una bnea imagenes o O P A"
Cc mag O enunciados de la colimna “A” con Imagenes 0 enunciados de la columna 6 segun comesponda

COLUMNA A COLUMNA B
W ¥

j C i f‘-' 110s prncipios biucos y practcas generales de

e T|Ffene enla manpulaciin preparaadn elaborasen

¢ Que son buenas practicas (ll!'l‘l\.‘]nul'.'lf.‘ll,lra,_..-—-"""_f_r-’ envasado, almacenamients, ransporne y catrioucon ce
(BPM) 7 alimentos para consumo humang

b Son sclo practicas de aimentason y nutnoon

c Son los pasos de higuene y dewnfeacoion

| |aTodo producto natural o artificial, elaborado o

/ , que ingerido aporta al organismo humano
faus estnalrems 0s nutrientes y la energia necesarnos para el

desarrollo de los procesos biolégicos.
b Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

7

1a_Que haya sido adcicnado peor sustancias no autorzacas
b. Que haya sids sometdo a ratamientos que dsimulenu
; oculten sus condiciones ongnales y quée por deficencas en
¢ Que es alimento adulleradcﬁ// su cahidad nermal hayan side disimuladas u ccutadas en
6 ‘ S forma fraudulenta sus condiciones crginales
c. Al cual se le ha sustraico parte de los elementcs
coensttuyentes, reemplazandoios ¢ no por otras sustancias

d Todas las antencres

a. alimento que sufre modificacion o
: = acion, parcial o total, de los
¢Qué es alimento alterado>™— | constituyentes que le son propios, por agentes

fisicos, quimicos o biolégicos.
B.Alimento como el pan.

c.Scy las cervezas.

P4

G" =Es el concepto emmdo por la autendad santana una vez

realizada la inspeccion, viglancia y centrol al
/ establecimiento donde se fabnquen, procesen preparen,
) . o envas en almacenen, transporten, distnbuyan,
¢ Qué es Concepto Sanitario? — | comercialicen, Importen o exporte aimentos © sus matenas
primas
b Es un documento que otorga camara y comercio par
procesar aimentos

¢ L€ gustaria que se llevara continuidad en los procesos de capacnacion? | I
4 Sila respuesta es S|, cuales lemnas le interesan

¢ Tervendo en cuenta la actvidad rea'zada, a partr de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?

(L]

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

T Cédign  FOR-PSS-209
P
;y: PROCESO PRESTACION DU SERVICIOS SOCIALLS PARA LA INGLUSION SOCIAL Versidn 0
aF Memo 12019036590 -
T FORMATO TEST IMICIAL Y TINAL Fecha 09052019
[ ) Il
=y Pégna 1de2
SUBDIRE CCION LOCAL/TECNICA BOSA ||'|tf}‘(| (R[]
SERVICIO SOCIAL JARKIDN INFANTIL COF INANCIADO INOE PENDE NGIA Il'rml ACION OBJETO TALENTO HUMANG
FECHA  mrzsen ' [It MA GENLRALIDADES Y CONGEPTOS BASICOS [rauro e

SVORTERE S Y APLLLIERYS PROPESIONAL RESPONSANLE CAROLINA CIRALDO

NOMERE S Y ARELLIDOS PERSONA QUE oiGENcIA ELTESTINGIAL Aaey O chOcl

Retaosana conuna inea magenes 0 enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciadoes de la columna "B segun corresponda

COLUMNA A / COLUMNA B

ry’ Son los prmro& basicos y practicas generales de
tremié en la manipulacién, preparacién, elaboracién,

envasado, almacenamiento, ransporte y dstribucién de
¢ Qué son buenas praclicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)? b Son solo practicas de alimentacion y nutncion
¢ Son los pasos de higuiene y desinfeccion

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
+Qué es un alimento? los nutrientes y la energia necesarios para el

; gﬁollo de los procesos biologicos.
b solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas

|b. Que haya sido scmetdo a tratamientos que disimulen u

oculten sus condicionas onginales y que per deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en

£ Qué es alimento adulterado? forma fraucidents sus condiciones originales

(. (-8 51 ual se le ha sustraido parte de los elementos

SN

' cons .25, reemplazandolos o no per otras sustancias.
_48 Todas las Anteriores.
Kol '

a. Alimento que sufre modificacion o
degradacion, parcial o total, de los
£Qué es alimento alterado? c_onstituyentes que le sen propios, por agentes
figicos-quimicos o biolégicos.
to como el pan.
c\Son las cervezas.

//

7

P ﬁ____gs:e'i concepto emitido por la autondad
sanitaria una vez realizada la inspeccién,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Conceplo Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus malerias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAEL TESTFINAL. Ana O chad

EQUIPO No

Relacionar con una linea imdgenes o enunciados de la columna "A" con imagenes o enunciados de la columna "B" segun corresponda

: envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
¢Qué son buenas praclicas de- manufactura

/ a Todo producto natural o artificial, elaborado o
Y

¢Qué es un alimento?

¢Qué es alimento adulterado?

% \ 5 / c. Al cual se le ha sustraido parte de las elementos
-~

ntes, reemplazandolos o no por otras sustancias.
C d. Todasas anteriores.

¢Qué es alimento alterado?

/ B.Alimento como el pan.
7

¢ Qué es Concepto Sanitario?

COLUMNA B
_— T

T

a Son Ips pnncipios basicos y practicas generales de
hig#ehfzf\ la manipulacién, preparacion, elaboracién,

alimentos para consumo humano.
b. Son solo practcas de alimentacion y nutricion.
c. Son las pasos de higuiene y desinfeccion.

-nc-,-’ﬂue ingerido aporta al arganismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones originales.

. Alimento que sufre modificacién o
'd&gradacion, parcial o fotal, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos.

c.Son las cervezas.

———
a Es elconcepto emitido por la auteridad sanitania una vez
realizada la inspeccion, viglancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o sus materias
primas

b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos.

¢Le gustaria que se llevara continwidad en los procesos de capacitacién?

Silarespuesta es S|, cuales temas le interesan:

¢Teniendo en cuenta la actividad realizada, a partr de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?
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|Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes 0 enunaados de la columna "B" segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

a Son los pnncipios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucion de
alimentos para consumo humano

bsSon solo pracbcas de alimentacion y nutncion
(BPM)? Son los pasos de higuiene y desinfeccion

¢Qué son buenas practicas de manufactura

P

.Todo producto natural o arificial, elaborado o
no, que ingerido aporia al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
£Qué es un alimento? desarrollo de los procesos bioldgicos.
b.Son solo las frulas y verduras.

c. Son las bebidas alcohalicas.

a Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales

c. Alglal se le ha sustraldo parte de los elementes
stftuyentes, reemplazandolos o no por ofras sustancias.
Todas las antenores

. Qué es alimento adulterado?
—-—_‘_“-—‘-‘—-‘

7

‘EAIimento que sufre maodificacién o
degradacion, parcial o total, de los

constituyentes que le son propios, por agentes

¢Qué es alimento alterado? fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son Ia/s,c'érvezas.

/

/Es el concepto emitido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccion,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en
— almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.

¢ Qué es Conceplo Sanitaria?
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunclados de la columna “B" segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

Son los principios basicos y practicas generales do

higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracién,

envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de
alimentos para consumo humano.

/rh Son solo practicas de alimentacion y nutrnicion

. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

¢Queé son buenas practicas de- manufactura
(BPM) ?

1a. Todo producto natural o artificial, elaborado o
(Ino, que ingerido aporia al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

s c. Son las bebidas alcoholicas.

£Qué es un alimento?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
|b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
2 oculten sus condiciones onginales e por deficiencias en

¢Qué es alimento adulterado? ‘ su calidad normal hayan sigo dlsln?luc::daz u ocultadas en
d:rrna fraudulenta sus condiciones originales
/ c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

constituyentes, reemplazandolos o no per otras sustancias
4 Todas las anteriores

6 \5 E Alimento que sufre modificacion o

) / egradacién, parcial o total, de los
¢Qué es alimento alterado? constituyentes que le son propios, por agentes

fisicos, quimicos o biolégicos.
B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.
s

/

f. Es el concepto emitido por la autoridad sanitana una vez
ealizada la inspeccién, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabnquen, procesen preparen,

L envas en almacenen, transporten, distribuyan,

¢ Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus matenas
primas

b. Es un documento que olorga camara y comercio por

procesar alimentos.

¢Le gustaria que se llevara coninuidad en los procesos de capacitacion? | |
4 Sila respuesta es S|, cuales temas le interesan:

¢Teniende en cuenta la actividad realizada, a partr de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?
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EQUIPO No

Relacionar con una linea imdgenes o enunciados de la columna “A” con imagenes o enunciados de la columna "B" segun corresponda.

COLUMNA A COLUMNA B

Son los principios basicos y practicas generales de
higiene en la manipulacion, preparacidn, elaboracién,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucion de
alimentos para consumo humano,

b. Son solo practicas de alimentacion y nutncion
¢. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

¢Qué son buenas practicas de-manufactura
(BPM) ?

%Todc producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporia al organismo humano
LQuEé es un alimento? los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
£Qué es alimento adulterado? su calidad normal hayan sido _disirnul:_al:!as u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones originales
T. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

/ constituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias

cBTadas las anteriores.

-
‘ 6 \_S ‘b Allmento que sufre modificacion o
/‘Uegradacién. parcial o total, de los

2Qué es alimento alterado? constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

i
¢

fé Es el concepto emitido por Ia autoridad sanitaria una vez

realizada la inspeccién, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,

¢ Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus materias
primas
b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos.
LLe gustaria que se llevara continuidad en los procesos de capacitacion? I [
4 Sila respuesta es S, cuales temas le interesan:

¢ Teniendo en cuenta la actividad realzada, a partir de hoy que hébitos modificara para ser mas saludable?
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\

Relacenae con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imdgenes o enunciados de la columna "B* segun corresponda

COLUMNA A / COLUMNA B

p]?Scn los pnncipios basicos y practcas generales de
igiene en la manipulacién, preparacién, elaboracién,
|envasado, almacenamiento, ransporte y distnbucion de
¢Qué son buenas praclicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)'} Jb Son solo practcas de alimentacion y nutncion
c. Son los pasos de higuiene y desmfeccion

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.
Z:?é:nn las bebidas alcoholicas.

¢ Qué es un alimento?

T

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
ue haya sido sometido a tratamientos que disimulenu
(glen sus condiciones anginales y que por deficiencias en
calidad normal hayan side disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condicicnes criginales
c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
constituyentes, reemplazandelos o no por otras sustancias.
d. Todas las antenores.

¢Qué es alimento adulterado?

a. Alimento que sufre modificacién o
degradacion, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos.

}' B.Alimento como el pan.

¢ Qué es alimento alterado?

pﬁén las cervezas.

b

a. Es el concepto emitido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccion,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
lsu materias primas.

% un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.

T
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[equipo No

‘TEMA GENERALIDADES Y CONCEPTOS BASICOS
NOMEBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE CAROLINA GIRALDO

\ |
NOMBRES Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIA EL TEST INICIAL. 3} 31 o {}L. SN ¥

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciados de la calumna “B" segun correspenda

COLUMNA A / COLUMNA B
Eon los pnncipios basicos y pracbcas genera.'le?lde
hgene en la manpulacién, preparacion, elabnraupn.
envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de
¢ Qué son buenas practicas de manufactura alimentos para consumo humano
(BPM)?

b. Son sclo pracbcas de alimentacion y nutricion
¢ Son los pasos de higuiene y desinfeccion.

Gdo producto natural o artificial, elaborado o
0. que ingerido aporia al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biologicos.

b.Son solo las frutas y verduras,

c. Son las bebidas alcoholicas.

¢Qué es un alimenlo?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones ariginales y que por deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones originales

¢. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

nsituyentes, reemplazandolos o no por ofras sustancias.
odas las antenores

¢ Queé es alimento adulterado?

y

/A/limento que sufre modificacion o
degradacion, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.
c.Son las cervezas.

/

Es el concepto emitido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccion,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en
¢ Qué es Concepto Sanilario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.

¢ Qué es alimento alterado?

. .
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Relacionar con una linea imagenes o enunciades de la columna "A" con imdgenes o enunciades de la celumna "B” segun cerrespenda

COLUMNA A COLUMNA B

Z
) Son los pnncipios basicos y practicas generales de
A@ene en la manipulacidn, preparacidn, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
¢Qué son buenas praclicas de- manufactura allmentos para consumo humano
{BPM) ? b Sen solo pracbcas de aimentacion y nutncion
¢ Sen les pasos de higuene y desinfeccion

{Todo producto natural o artificial, elaborado o
/ o, que ingerido aporta al organismo humano

LQué es un alimento? los nutrientes y la energia ngcesan‘os para el

desarrollo de los procesos bioldgicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autonizadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
£Qué es alimento adulterado? su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales

c Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
consttuyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias

/( Todas las antencres
y

@ Allmento que sufre modificacién o

radacién, parcial o total, de los

2Qué es alimento alterado? : pstituyemes que Ig son propios, por agentes
Afisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.S?,n las cervezas,

L/

% Es el concepto emitido por la autoridad sanitana una vez

realzada la inspeccion, viglancia y control al

/ establecimiento dande se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,

¢ Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus matenas

prnimas

b Es un documento gue otorga camara y comercio por

procesar alimentos

¢Le gustaria que se llevara contnuidad en los procescs de capaciacion? [ [
4 Si la respuesta es SI, cuales temas le interesan

¢ Teniendo en cuenta la actividad realzada, a partr de hoy que hébrtos modsficara para ser mas saludable?
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciades de la columna “B” segun comresponda

COLUMNA A COLUMNAB

R

Eon los prncpios basices y pracbcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, ransporte y distmbucion de
¢ Qué son buenas practicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)? b. Son solo practcas de aimentacion y nutncion
¢ Sen los pasos de higwene y desinfeccion

6do producto natural o anificial, elaborado o
0, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.
b.Son solo las frutas y verduras.
c. Son las bebidas alcoholicas.

¢Qué es un alimento?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no auterzadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
su cahdad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

nstituyentes, reemplazandolos o no por ofras sustancias
K odas las antenores

£Qué es alimenlo adulterado?

Kf{umenlo que sufre modificacién o
degradacion, parcial o total, de los
conslituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

¢ Qué es alimento alterado?

/

¥ Es el concepto emitido por la autondad
sanitaria una vez realizada la inspeccioén,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

. Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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EQUIPO No

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciados de la columna "B” segln corresponda

COLUMNA A COLUMNA B
g

Son los principios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacion, preparacién, elaboracion,
) envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
(,QUé son buenas practicas de+manufactura alimentos para consumo humano
(BPM) ? b. Son solo practicas de alimentacion y nutncion
¢ Son los pasos de higuwene y desinfeccion

#Todo producto natural o arificial, elaborado o
o, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarmollo de los procesos bioldgicos.
b.Son solo las frutas y verduras.
c. Son las bebidas alcoholicas.

¢£Qué es un alimento?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones ongnales y que por deficencias en
su calidad normal hayan side disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
tonsttuyentes, reemplazdndolos o no por otras sustancias.

/ ( Todas las antenores
.

¢ Qué es alimento adulterado?

7 Allmento que sufre modificacién o
radacién, parcial o total, de los
nstituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos.
B.Alimento como el pan.
c‘S?n las cervezas.

¢ Que es alimento alterado? /

1/

Es el concepto emitdo por la autoridad santania una vez
alizada la inspeccién, vigilancia y control al
/ establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o sus matenas
primas
b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos

¢, Qué es Conceplo Sanitario?

¢Le gustaria que se llevara continuidad en los procesos de capacitacion? | [
4 Silarespuesta es S, cuales temas le interesan’

¢ Teniendo en cuenta |a actividad realizada, a partr de hoy que habrtos modificara para ser mas saludable?
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna A" con imagenes o enunciados de la columna "B” segun corresponda

COLUMNA A / COLUMNA B
Aok

{f’von los pnncipios basicos y prachcas generales de
giene en la manipulacién, preparacién, elaboracién,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de
¢Queé son buenas practicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)? b. Son solo practicas de alimentacion y nutncion
c. Son los pasos de higuiene y desinfeccion.

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al crganismo humano
. los nutrientes y la energia necesarios para el
? . :
LEuG sy airmnk dgsarrollo de los procesos biolégicos.
‘Son solo las frutas y verduras.
/|8, Son las bebidas alcoholicas.

a Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que per deficiencias en
: su calildad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
¢Qué es alimento adulterado? forma fraudulenta sus condiciones originales.

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

g sttuyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
f / . Todas las anteriores

a. Alimento que sufre modificacion o

degradacion, parcial o total, de los

LQué es alimento alterado? ?_-, constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

gflimenlo como el pan.

c.Son las cervezas.

o

& Es el concepto emitido por la autoridad
/‘ sanitaria una vez realizada la inspeccién,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en
almacenen, iransporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.

¢, Qué es Concepto Sanitario?
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NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIA EL TEST FINAL Usn(J f’fzu.ug [12]
EQUIPO No LI '

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A" con imagenes o enunciados de la columna “B” segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

it s

LA~ Son las principios basicos y practicas generales de
higiene en la manipulacién, preparacibn, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
alimentos para consumo humano

b. Son solo practcas de alimentacion y nutncion

¢. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

£ Qué son buenas practicas de- manufactura
(BPM) ?

Vil

/Jﬂﬁ/udo producto natural o artificial, elaborado o
/" Ino, gque ingerido aporia al organismo humano
2Qué es un alimento? los nutrientes y la energia na:ce's:frios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
¢ Qué es alimento adulterado? su calidad normal hayan sido .dlsrmulatjas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales
c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
fpamwentes, reemplazandolos o no por ofras sustancias.
5

/ odas las antenores

{Allmenlo que sufre modificacion o

6 l_() / degradacion, parcial o otal, de los
constituyentes que le son propios, por agentes

fisicos, quimicos o biologicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

7

l'}’Es el conceplo emtido por la autonidad sandana una vez

/ realzada la inspeccion, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabnguen, procesen preparen,

envas en almacenen, transporten, distribuyan,

comercialicen, importen o exporte alimentos o sus matenas

primas

b. Es un documento que otorga camara y comercio por

procesar alimentos

¢Qué es alimento alterado?

¢ Qué es Conceplo Sanitario?

¢Le gustaria que se llevara contnuidad en los procesos de capactacion? [
4 Sila respuesta es Sl, cuales temas le interesan

¢ Teniendo en cuenta la actividad realizada, a partr de hoy que habtos moddficard para ser mas saludable?
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COLUMNA A

¢Qué son buenas practicas de manufactura
(BPM)?

4 Qué es un alimento?

¢Qué es alimento adulterado?

£Qué es alimento alterado?

¢ Qué es Concepto Sanitario?

Relacsonar con una linea imagenes o enunclados de la columna “A” con imagenes o enunciados de la columna "B” segun correspenda

COLUMNA B

-

a Son los pnnoipios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacion, elaboracién
envasado, almacenamento, ransporte y dstribucién de
almentas para censumo humano

Son solo practcas de alimentacion y nutncion

Son los pasos de higuiene y desinfecoicn

Z

@fodo producto natural o antificial, elaborado o
no, que ingendo aporia al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desamollo de los procesos biologicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a,‘l/ndas las antencres

a Que haya sido adicicnado per sustancias no autorcadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que dsimulen u
oculten sus condiciones onginales y que peor deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus coendiciones onginales

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elemeantos
consttuyentes, reemplazandalos o no per otras sustancias.

k |rnento que sufre modificacion o
de

gradacién, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos.
B Alimentlo como el pan.
c.Son las cervezas.

a. Es el concepto emitido por la autondad
sanitaria una vez realizada la inspeccian,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en
almacenen, transponten, distribuyan,
ercialicen, importen o exporte alimentos o
s matenas primas,

F. s un documento que olorga camara y
o

comercio por procesar alimenlos.
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciados de la columna "B" segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B
[ Son los principios basicos y practicas generales de
igiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distrbucién de
{,QUé son buenas préclicas de+manufactura alimentos para consumo humano.
(BPM) ?

b. Son solo practicas de alimentacion y nutricion
¢ Son los pasos de higuiene y desinfeccion

Jg,‘rodo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismoe humano

. los nutrientes y la energia necesarios para el
¢Queé es un alimento? desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido somelido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones originales y que per deficiencias en
: su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
¢Qué es alimento adulterado? forma fraudulenta sus condiciones originales.

; yAI cual se |e ha sustraido parte de los elementos

constituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias.
/ PTcdas las anteriores.

(2. Allmento que sufre modificacion o

degradacidn, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes

¢Qué es alimento alterado? fisicos, quimicos o biol6gicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

I2 Es el concepto emitido por la autoridad sanitania una vez

realizada la inspeccion, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,

comercialicen, importen o exporte alimentos o sus materias
primas

¢ Qué es Concepto Sanitario?

b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos

¢Le gustaria que se llevara continuidad en los procesos de capactacion? [ [
4 Sila respuesta es S|, cuales temas le interesan:

.

¢ Teniendo en cuenta la actividad realizada, a partir de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna A" con imagenes o enunciades de la columna "B” segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

a Son los pnneipios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacian, preparacién, elaboracién,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
£ Qué son buenas praclicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)? y £. Son sclo practcas de alimentacion y nutricion?””
\;. Son los pasos de higuene y desinfeccion

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
. los nutrientes y la energia necesarios pasa el
‘?
408 83 Uiy alimentos desarmollo de los procesos bioldgicos.
b.Son solo las frutas y verduras.
c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
. su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
¢Qué es alimento adulterado? rma fraudulenta sus condicienes originales

/|c. Al cual se le ha sustraida parte de los elementos

constituyentes, reempluéyﬂuﬁ 0 No por otras sustancias
d Todas las antenores

a. Alimento que sufre modificacién o
geﬁradaclbn. parcial o total, de los

constituyentes que le son propigs, por agentes
¢Qué es alimento alterado? fisicos, quimicos o biolégicos-
B.Alimento como el pan.”
c.Son las cervezas.

Vil P
} d. Es el concepto emitido por la autoridad/””
sanitaria una vez realizada la inspeccioén,
vigilancia y control al establecimiento donde se

fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transponen, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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1
NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAEL TEST FINAL finl e Sanc hez

EQUIFO No

COLUMNA A

¢Qué son buenas practicas de-manufactura
(BPM) ?

¢Que es un alimento?

¢Qué es alimento adulterado?

£Qué es alimento alterado?

¢ Qué es Concepto Sanitario?

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A" con imagenes o enunciados de la columna “B" segun corresponda

/ alimentos para consurmo human

/ u calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en

/{Allmemo que sufre modificacion o

COLUMNA B

a Son los principios bdsicos y prachcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
é{vasado, almacenamiento, HW y distnbucién de

b Son solo practcas de alimentacion y nutricion
c. Son los pasos de higuiene y desinfeccion.

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios pa |
desarrollo de los procesos biologicos:

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en

forma fraudulenta sus condiciones criginales.
c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

constituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias.
d. Todas las anteriores

degradacién, parcial o total, de los
constituyentes que le son progi}s(por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

a Es el concepto emitido por la autoridad sanitaria una vez
reahzada la inspeccién, viglancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en alprdcenen, transporten, distribuyan,
ccmer‘?{g,—!lmponen o exporte alimentos o sus materias
prima

b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos.

¢Le gustaria que se llevara continuidad en los procesos de capacitacidn?

4 Sila respuesta es S, cuales temas le interesan’

¢Teniendo en cuenta la actividad realizada, a partr de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?
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NOMBRES Y APELLIDOS PROFESIONAL RESPONSABLE CAROLINA GIRALDO
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A" con imagenes o enunciados de la columna "B" segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

al

J@50n los prncipios basicos y practcas generales de
'hrglene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, ransporte y distnbucién de
£ Qué son buenas practicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)? b Son solo practicas de alimentacion y nutncion
¢. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

a.Todo producto natural o arificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biologicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

/< Son las bebidas alcoholicas.

¢ Qué es un alimento?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones enginales y que por deficiencias en
; su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
¢Qué es alimento adulterado? forma fraudulenta sus condiciones originales.

@Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
rfconstituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
. Todas las antenores

3) o

/Alimento que sufre modificacion o
degradacién, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

r

£ Qué es alimento alterado?

>

[2’Es el concepto emitido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccién,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Conceplo Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que olorga camara y
comercio por procesar alimenios.
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciados de la columna "B" segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

BSon los pnncipios basices y practcas generales de
/ higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
. envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
&Q ué son buen as préctlcas de-manufactura alimentos para consumo humano

(BPM) ? b. Seon solo practicas de alimentacion y nutncion
¢ Son los pasos de higuiene y desinfeccion

uToua producto natural o arificial, elaborado o
/ no, que ingerido aporia al organismo humano
¢Qué es un alimento? los nulrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
¢ Qué es alimento adulterado? su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones originales

¢. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
consttuyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
/ [‘ Todas las anteriores

6 \\5 I “Allmento que sufre modificacion o
degradacion, parcial o total, de los

+Qué es alimento alterado? c_apstituyemes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son las cervezas.

/

Es el concepto emitido por la autoridad sanitana una vez
realizada la inspeccién, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,
¢ Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus matenas
primas
b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos

¢ Le gustaria que se llevara continuidad en los procesos de capacitacion? ] [
4 Sila respuesta es S|, cuales temas le interesan’

¢ Teniende en cuenta la actvidad realizada, a partr de hoy que habites medificara para ser mas saludable?
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Relacionar con una linea imdgenes o enunciados de la columna "A” con imagenes o enunciados de la columna “B” segun corresponda

COLUMNA A COLUMNAB

vl

& [#'Son los pnncipios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, ransporte y distribucion de
£ Qué son buenas practicas de manufactura alimentos para consumo humano

(BPM)? b. Son solo practicas de alimentacion y nutncion
¢. Sen los pases de higuene y desnfeccion

a.Todo producto natural o arlificial, elaborado o

no, que ingerido aporia al organismo humano

LQué es un alimento? los nulrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biologicos.

b.Son solo las frulas y verduras.

von las bebidas alcoholicas.

(=

A

a Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
: su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
¢Qué es alimento adulterado? forma fraudulenta su:acundiciones originales,

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
constiidyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
? as las antenores

(2

Lo

ér.) /ﬂimemo que sufre modificacién o

degradacién, parcial o total, de los

. conslituyentes que le son propios, por agentes
?

¢Qué es alimento alterado? fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.

c.Son Ia}cewezas.

7

\\|2.%Es el concepto emitido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccién,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documenlo que clorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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EQUIFO Neo

]
NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAEL TEST FINAL. Kriren  Dre (a1
\

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna A" con imagenes o enunciados de |a columna "B* segun correspenda

COLUMNA A COLUMNA B

£Qué son buenas praclicas de-manufactura

-

%[+ Son los pnncipios basicos y practcas generales de

higfene en la manipulacidn, preparacién, elaboracion,
nvasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de

#|alimentes para consumo humano

b Son solo prachcas de alimentacion y nutncion

¢ Son los pasos de higuwene y desinfecaion

(BPM) ?

£Qué es un alimento? los nutrientes y la energia necesarios para el

Wha. Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano

desarrollo de los procesos biolégicos.
b.Son solo las frutas y verduras.
c. Son las bebidas alcoholicas.

gQué es alimento adulterado? su calidad normal hayan side disimuladas u ocultadas en

a.Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en

c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
consttuyentes, reemplazandoles o no por ctras sustancias
W Todas las antenores

/ forma fraudulenta sus condiciones onginales.

LQué es alimento alterado? constituyentes que le son propios, por agentes

6 \5 ~la. Aimento que sufre modificacion o
degradacion, parcial o tolal, de los

fisicos, quimicos o bioldgicos.
B.Alimento como el pan.

L Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte aimentos o sus matenas

P
/ c.Son las cervezas.

\\ |# Es el concepto emitido por la autondad sanitana una vez
~|realzada Ia inspeccién, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,

primas
b. Es un documento que olorga camara y comercio por
procesar alimentos

¢Le gustaria que se llevara conbnuidad en los procesos de capactacion? | [

Si la respuesta es Sl, cuales temas le interesan

¢ Teniendo en cuenta la actvidad realzada, a partr de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?
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Relacionar con uni linea imdgenes o enunclodos do la columne "A" con imbgenes o onunclados do la columna “18° segun cotfesgonds

COLUMNA A COLUMNA T

Hon los prncipios b, ot ¥ priv.icos urmrulr- n
p higiene en ln manipulaciting preparsciin, slatoracidn,
/ onvasndo, alinscenarmiente, Warepne detikaritn e
¢Qué son buenas practicas de manufactura Tt alirnentos para consurmo hurmans
(BPM)? o T b Sun solo practican de alimerlscion ¢ pulieion
= ¢ Lon los pusos de higulene y desirdeccion

P

. - a(rodu producto natural o antificial, elaborado o
.- ’ no, que ingerido aporta al organismo hurmano
4 Qué es un alimento? - los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolbgicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
ue haya sido sometido a tratamiemos que disimulen u
men sus condiciones ongmnales y que por deficiencias en
tu calidad normal hayan wde dmimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales.
c. Al cual se |e ha sustraido parte de los elememos
constituyentes, reemplazéndolos o no por otras sustancias
d Todas las antenores

£Qué es alimento adulterado? T

a. Alimento que sufre modificacién o
degradacion, parcial ototal, de los
,Qué es alimento alterado? — — - - conslituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.
B.Alimento como el pan.

.Son las cervezas.

/

- a. Es el conceplo emitido por la autoridad
5 sanitaria una vez realizada la inspeccién,
= vigilancia y control al establecimiento donde se
. fabriquen, procesen preparen, envas en
¢ Qué es Concepto Sanitario? — almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporie alimentos o
sus materias primas.
b. Es un documento que olorga camara y
comercio por procesar alimentos.
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A
NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIA EL TEST FINAL: ‘{’C"-.‘-a 6‘”
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna "A" con imagenes o enunciados de la columna "B" segln corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

3 Son los principias basicos y practicas ganerales_de
~ " |Higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
- / envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de

£Qué son buenas practicas de-manufactura . £ | simentos para consumo humano
(BPM) ? - b. Son solo practicas de alimentacion 'y nlutncwn
-2 ¢. Son los pasos de higuiene y desinfeccion
”
4

4.Todo producto natural o artificial, elaborado o
—~ " Ano, que ingerido aporta al organismo humano

2 i los nutrientes y la energia necesarios para el
Qué es un alimento? - .
g Pl desarrollo de los procesos biologicos.
3 b.Son solo las frutas y verduras.
L c. Son las bebidas alcohalicas.
6 ‘ 5 a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas

b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones originales y que por deficiencias en
; su calidad normal hayan sido disimuladas u ccultadas en
¢LQué es alimento adulterado? |forma fraudulenta sus condicienes originales.
¢. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
— = = constituyentes, reemplazandolos o no peor otras sustancias.
- id. Todas las anteriores

-~

/Allmento que sufre modificacién o
degradacion, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o bioldgicos.

B.Alimento como el pan.
r c.Son las cervezas.

\
s

2Qué es alimento alterado? =

/

realizada la inspeccion, vigilancia y control al

establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,

envas en almacenen, transporten, distribuyan,

) Qué es Concepto Sanitario? comercialicen, importen o exporte alimentos o sus matenas
el primas

» b. Es un documento que ctorga camara y comercio por

procesar alimentos.

N Es el concepto emitido por |a autoridad sanitana una vez
o~

¢Le gustarla que se llevara continuidad en los procesos de capacitacion? ] |
4 Sila respuesta es S|, cuales temas le interesan:

. Teniendo en cuenta la actividad realizada, a partir de hoy que habitos modficara para ser mas saludable?
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Relacionar con una linea imagenes o enunclados de la columna “A” con imagenes o enunciades de la columna "B* segun correspenda

COLUMNA A COLUMNA B

a Son los pnncipios basicos y practicas generales de
higiene en la manipulacidn, preparacién, elaboracién,
enyasado, almacenamiento, transperte y distribucion de
¢Queé son buenas practicas de manufactura mentes para consumo humano

(BPM)? Son solo practicas de almentacion y nutncion
. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

%Téjo producto natural o artificial, elaborado o
0, que ingerido aporta al organismo humano
los nutrientes y la energia necesarios para el

desarrollo de los procesos bioldgicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcohalicas.

¢Qué es un alimento?

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometdo a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que par deficiencias en
su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones originales.

al se le ha sustraido parte de |los elementos
cohsttuyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias.
Todas las antenores

¢Qué es alimento adulterado?

A

a. Alimento que sufre modificacion o
degradacién, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes

i ?
¢Qué es alimento alterado” Xﬁsicos. quimicos o biolégicos.

.Alimento como el pan.
K:..Son las cervezas.
L

. Es el concepto emilido por la autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccian,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en
¢ Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camara y
comercio per pracesar alimentos.
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Relacionar con una linea imagenes o enunclados de la columna "A" con Imagenes o enunciados de la columna "B" segin corresponda
COLUMNA A COLUMNA B

Son los principios basicos y practicas generales de
p@ene en la manipulacién, preparacién, elaboracién,
envasado, almacenamiento, ransporte y distnbucidn de
alimentos para consumo humano.

b Son solo practicas de alimentacion y nutncion

c. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

¢Qué son buenas practicas de- manufactura
(BPM) ?

odo producto natural o arificial, elaborado o
no, que ingerido aporia al erganismo humano
LQué es un alimento? los nutrientes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biologicos.
b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones originales y que por deficiencias en
2Qué es alimento adulterado? su cafidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en
forma fraudulenta sus condiciones onginales.

2/A1 cual se le ha sustraido parte de los elementos

onstituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias
/ Todas las antenores.

‘ﬂ/ﬁ\llmemo que sufre modificacion o

/ degradacion, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes

fisicos, quimicos o biologicos.

B.Alimento como el pan.

c.?on las cervezas.

¢Qué es alimento alterado?

/

Es el concepto emitido por la auteridad santtana una vez
realizada la inspeccion, vigilancia y control al
establecimiento donde se fabriquen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o sus materias
primas
b. Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar alimentos.

¢ Qué es Concepto Sanitario?

¢Le gustaria que se llevara continundad en los procesos de capacitacion? ] |
4 51 la respuesta es Sl, cuales temas le interesan

LTeniendo en cuenta la actividad realizada, a partr de hoy que habitos modificara para ser mas saludable?
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Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna “A" con imégenes o enunciades de la columna “B* segun corresponda

COLUMNA A * COLUMNA B

a Son los pnncipios basicos y practcas generales de
higiene en la manipulacién, preparacion, elaboracién,
envasado, almacenamiento, transporte y distnbucién de
amentos para consumo humane

b /Son solo practicas de almentacion y nutncion

Son los pases de higuiene y desinfeccion

¢Qué son buenas praclicas de manufactura
(BPM)?

a.Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano
LQué es un alimento? * los nutrientes y la energia necesarios para el
J|dssamolio de los procesos bioldgicos.
.Son solo las frulas y verduras.

Son las bebidas alcoholicas.

a. Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas
b. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
,Qué es alimento adulterado? su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas en

forma fraudulenta sus condiciones originales.

cénsttuyentes, reemplazandolos o no paor otras sustancias.
Todas las antenares
degradacién, parcial o total, de los
LQué es alimento alterado? constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biolégicos.

B.Alimento como el pan.
Pr;‘Scm las cervezas.

c. Al cual se le ha sustraldo parte de los elementos
y i
/ 5 : .
5 ’/‘,aﬁ'hmenlu que sufre modificacién o

\a”Es el concepto emitido por |a autoridad
sanitaria una vez realizada la inspeccién,
vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen preparen, envas en

¢ Qué es Concepto Sanitario? almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporte alimentos o
sus materias primas.

b. Es un documento que otorga camaray
comercio por procesar alimentos.
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NOMBRE Y APELLIDOS PERSONA QUE DILIGENCIAEL TEST FINAL alolld \Jelleazuol
EQUIPO No J

Relacionar con una linea imagenes o enunciados de la columna A" con imdgenes o enunciados de la columna “B” segun corresponda

COLUMNA A COLUMNA B

ene en la manipulacién, preparacidén, elaboracion,
i/ envasado, almacenamiento, transporte y dstnbucién de
¢Qué son buenas practicas de- manufaclura alimentos para consumo humano.
(BPM) ? b Son solo practicas de alimentacion y nutncion
c. Son los pasos de higuiene y desinfeccion

;%'Sén los principios basicos y practicas generales de
|

“Todo producto natural o artificial, elaborado o
o, que ingerido aporta al erganismo humano
los nutnentes y la energia necesarios para el
desarrollo de los procesos biolégicos.

b.Son solo las frutas y verduras.

c. Son las bebidas alcoholicas

(Qué es un alimento?

a Que haya sido adicionado por sustancias no autorzadas

b. Que haya sido sometdo a tratamientos que dssimulen u

oculten sus condiciones onginales y que por deficiencias en
calidad normal hayan sido dsimuladas u ocultadas en
rma fraudulenta sus condicicnes cnginales

/ c. Al cual se le ha sustraido parte de los elementos

¢ Qué es alimento adulterado?

consttuyentes, reemplazandolos o ne per ofras sustancias
odas las antencres

512

,d/ limento que sufre moaificacion o
egradacion, parcial o total, de los
1constituyentes que le son propios, por agentes
fisicos, quimicos o biologicos.

B.Alimento como el pan.

c;o"n las cervezas.

/

L Es el coencepto emiido per la autondad sanitana una vez
realizada la inspeccion, viglancia y control al
establecmiento donde se fabnguen, procesen preparen,
envas en almacenen, transporten, distnbuyan,

i Qué es CO!"ICEP‘O Sanitario? comercialicen, imperten o exporte almentos o sus matenas
pnmas

b Es un documento que otorga camara y comercio por
procesar ahmentos

¢ Qué es alimento alterado?

r

¢Le gustaria que se llevara contnuidad en los procesos de capacitacion? [ |
4 Silarespuesta es S, cuales temas le interesan

¢ Teniendo en cuenta la actvidad realizada, a partr de hoy que habitos modficara para ser mas saludable?
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